
Le Menu  
en petits plats          
Expression Blanc 2010  

(40% grenache, 50 % roussane, 10% viognier)

Bouillon au fumet de canard et betteraves rouges 
Crème aigre

- - -
Elégance Blanc  2011  

(30% roussanne, 70 % viognier)

Bouchée à la reine de ris de veau  
et langue de veau

- - -
Elégance Rouge 2010  

(80 % syrah ,20 % grenache)

Confidence Rouge  2010  
(5 % syrah, 95% grenache)

Filet d’agneau sous sa croûte au pesto,  
légumes croquants et tapenade

- - -
Namelaka au chocolat ivoire

- - -
Café et eaux

Renseignements et réservation 
The Golden Horse
rue Haute 15, Fouron-le-Comte 
Tél : 04 381 02 29 
Email : goldenhorse@skynet.be

Servi du lundi au vendredi 
au prix de  

50 € all-in

A la découverte de quatre vins  
du Château Beaubois  

et leurs plats

La table de Luc 

Situé entre le Languedoc  
et la Provence, il domine  

les étangs de la Camargue.
Fanny et Francois Boyer,  

précurseurs de nouveaux 
goûts, sont considérés  
comme la génération 

 montante de l’appellation 
 « Costières de Nimes »

Pour être tenu au courant 
 de nos nouveaux menus et événements, 

inscrivez-vous à notre newsletter  !!
Plus d’info : www.thegoldenhorse.be


